
APERITIF

alkoholfrei
Bergteekombucha mit Himbeere und Basilikum 0,1 l  .......................................... 5,90 €

Aromatique 0,1 l 
Echt Dünnebiers Kräuterlikör mit Limette und Eis  ................................................. 6,90 €

Pechstein meets Gin 0,1 l
Echt Dünnebiers Orangenliqueur „Pechstein“ mit Gin und Tonic Water ....7,90 €

HOMEMADE DRINKS – PRICKELND UND ANREGEND

Aroniabeeren Limonade 
mit Aroniabeerensirup und Minze 0,4 l  ...................................................................... 5,90 €

Lavendel Limonade 
mit Johannisbeere und Minze 0,4 l  .............................................................................. 5,90 €

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

Ganz(s) oder gar nicht, Qualitätswein trocken
Lergenmüller – Pfalz
Eine grandiose Symbiose von St. Laurent, Merlot und Dornfelder. Eine rubin-
rote kräftige Farbe, begleitet von beerigen, intensiven Geschmacksaromen 
und würzigen Eindrücken, bis hin zu einem zarten Schokoladen-Aroma. 
Eine spürbare Säure balanciert hervorragend das knusprig gebratene 
Gericht und unterstützt die traditionellen Beilagen und dunkle Saucen.

Schoppen  .................................................................................................................................  7,90 €
Flasche  .................................................................................................................................... 26,50 €

Jean Rodriguez Lacrimus „5“
Tempranillo Barrica
Rioja Spanien
Ausgebaut in speziellen Barriquefässern, vollmundig und mit großer 
„Fruchtexplosion“, dezente Vanilletöne, nachhaltig und samtig

Schoppen  ................................................................................................................................  6,90 €
Flasche  ....................................................................................................................................  23,90 €

VORSPEISEN 

Rotweinbirnen gefüllt mit Ziegenfrischkäse und Walnüssen,
an Pastinakenpüree, Basilikumpesto, marinierten Blattsalaten 
und Granatapfelkernen .................................................................................................... 13,70 €

Variation von der Gans
Leberpraline im Kürbiskernmantel, Misoschmalz mit Sauerteigbrot
und geräucherte Brust an Rotkrautsalat..................................................................16,50 €

SUPPE

Kürbisschaumsuppe 
mit gebackener Garnele und Bärlauchkartoffeln  ............................................... 8,90 €
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UNSERE WERTE
– nachhaltig
– regional
– 100% Verwertung
– direkt vom Bauern
– Soulfood
– handmade
– aus dem Garten
– von der Wiese
– biologische Landwirtschaft 
– natürlich

LEGENDE
1  Konservierungsstoffe – Nitritpökelsalz
2 Farbstoffe
3 Schwefeldioxid
4 Süßungsmittel

 ADVENTS-
KARTE
Dezember 2023 
Genusskarte           

BREITENAUER FREILANDGANS

Braten von der Breitenauer Bauerngans 
in Apfel-Beifuß-Sauce mit Rotkraut und Klößen
– klein .......................................................................................................................................  28,70 €
– groß .......................................................................................................................................  34,90 €

AUF VORBESTELLUNG FÜR 6 PERSONEN
Eine ganze Gans
serviert zu Apfel-Beifuß-Sauce, Rotkraut, Rosenkohl, Sauerkraut, 
Klößen und Knödeln ........................................................................................................  219,00 €

Dim Sum vom Gänseklein,
an Sojaglace, Rahmwirsing und gebackenem Wintergemüse .................... 21,90 €
 
Gänseleber „Berliner Art“
an Kartoffel-Speck-Püree1, Apfel-Zwiebel-Gemüse 
und Speckchips1 ...................................................................................................................24,90 €

Salmi vom Perlhuhn - ein Klassiker der französischen Küche
zartes Wildgeflügel in würziger Trüffel-Rotwein-sauce
mit Knusperrosenkohl und Safranrisotto  ................................................................ 27,90 €

Gebratenes Heilbuttfilet,
an Rote Beete Püree, geschmorter Schwarzwurzel und Maisblini ............. 29,50 €

Rosa gebratener Rehrücken mit Portwein-Thymian-Jus, 
serviert mit Maronenblattspinat und Zweierlei Pastinake  ............................35,90 €

Vergessen Sie den Alltag, lassen Sie sich verzaubern von Dekorationen und 
Farben und der Vorfreude auf das Weihnachtsfest. Wir verwöhnen Sie und 
Ihren Gaumen mit allem was Küche und Keller zu bieten hat. Nur das Beste ist 
uns gut genug für Sie.

Unser Haus legt großen Wert auf die Verarbeitung von Produkten aus eige-
ner Herstellung oder aus unmittelbarer Umgebung. Einen besonderen Platz 
nehmen Gerichte vom Angusrind aus eigener Zucht und von Lämmern aus 
eigener Aufzucht ein. Die „Verwandten“ unserer schlachtfrischen gebratenen 
Bauerngänse können Sie in der Agrozuchtfarm in Breitenau bestaunen.

Wir bereiten für Sie alle Gerichte frisch zu. Diese Frischeprodukte sind der 
Ausgangspunkt für Ihr Festmahl. Da die Tiere optimal gefüttert und gehalten 
werden, möchte unsere Küche diese auch besonders schonend und kreativ 
für Sie zubereiten.

Darum bitten wir um Ihr Verständnis, wenn es einmal länger dauert.
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SUPPE 

Rinderkraftbrühe 
mit Eierkuchenstreifen .........................................................................................................7,90 €

VORSPEISEN & SALATE

Salatteller „Trakehnerhof“
gemischte Blattsalate und angemachte Rohkostsalate
– klein .........................................................................................................................................  8,90 €
– groß ........................................................................................................................................  12,90 €

Marinierte Blattsalate 
mit Rote Bete, Walnüssen, gehobeltem Bergkäse 
und Pastinaken Chips ........................................................................................................  15,90 €

Würzfleisch von der Gans
im Näpfchen, mit Käse überbacken ............................................................................  8,90 €

OMA INGES KLASSIKER

Gulasch vom Bio - Anguskalb 
mit saurer Sahne, Knödel und buntem Salat ......................................................... 22,20 €

Braten vom Großwaltersdorfer Rhöne-Lamm in Rosmarinsauce 
mit geschmorten Möhren und Kartoffelcroissant ............................................... 23,50 €

ERZGEBIRGISCHE SPEZIALITÄT

IMMER DONNERSTAGS

Buttermilchgetzen
mit Apfelmus ..........................................................................................................................  12,90 €

AUSSERDEM HABEN WIR FÜR SIE GEKOCHT

Schnitzel „Berner Art“
mit gekochtem Schinken¹ und Käse² überbacken
dazu Rahmchampignons, Rösti Ecken und bunter Salat .................................. 19,50 €

VEGAN 
Gebackene Reisröllchen 
an Apfel-Curry-Sauce mit Spinatcreme und Ofengemüse ............................21,50 € 

Burger vom Bio-Angusrind
mit 200 g Rindfleisch, mariniertem Rotkohl, saurer Gurke,
Zwiebelringen und Mayonnaise, dazu Pommes frites...................................... 22,90 €

FÜR „ZWISCHENDURCH“

Schlachteplatte vom Strohschwein 
mit Leberwurst, Blutwurst und Hackepeter 
dazu saure Gurke4, 3 Scheiben Sauerteigbrot und Butter .............................. 13,50 €

Hausgemachtes Sauerfleisch vom Gänseklein, 
serviert zu Zwiebelringen, saurer Gurke4, Remouladensauce4

und Bratkartoffeln¹...............................................................................................................15,90 €

HINWEISE
Liebe Gäste, bitte übergeben Sie Gutscheine bereits vor Rechnungslegung 
an unser Personal. Vielen Dank!
 
Gern bereiten wir Ihnen unsere Gerichte auch als „kleine“ Portion zu.
Hierfür ziehen wir Ihnen 25% vom Preis ab.

Für Umbestellungen mit Bratkartoffeln berechnen wir einen Aufpreis 
von 1,50 €.

Wir sind gute Gastgeber und achten darauf, dass Sie unbeschwert 
genießen können.

Seit geraumer Zeit nehmen Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten 
stetig zu. Für unser Haus stehen die Serviceleistungen, zu denen unter
anderem auch eine qualifizierte Auskunft über Gefahren von allergischen 
Reaktionen zählen, an erster Stelle.

Unsere Mitarbeiter wissen um die Gefahren von allergischen Reaktionen
und stehen den Gästen bei Fragen und der Suche nach alternativen 
Gerichten mit Rat und Tat zur Seite.

Anfragen von Lebensmittelallergikern werden bei uns ernst genommen 
und die gewünschten Informationen bereitgestellt.
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